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Les Jeux Olympiques de Paris 2024 approchent à grands pas, et avec eux, des millions de visiteurs. En tant que
traiteur, vous aurez besoin d'un matériel frigorifique fiable et performant pour garantir la fraîcheur et la qualité
de vos produits. Chez NomaCool, nous sommes conscients de l'importance de cet enjeu et nous vous proposons
une large gamme de solutions de location adaptées à vos besoins.

Notre gamme de matériel frigorifique en location: Jeux Olympiques 2024

Armoires réfrigérées: avec porte vitrée ou pleine pour le stockage ou présentation.
Tables de travail réfrigérées: pour un espace de travail pratique et hygiénique.
Vitrines réfrigérées: pour une présentation élégante de vos produits.
Murals réfrigérées: pour une optimisation de l'espace de présentation et stockage.
Frigo coffres: pour une grande capacité de stockage.
Buffets: pour le maintien au froid de vos produits.
Chambres froides et congélation: pour une conservation optimale de vos produits surgelés ou frais.
Armoires de congélation: avec porte vitrée ou pleine pour le stockage ou présentation.
Congélateurs coffres: pour une grande capacité de congélation.
Vitrines à glace: pour une présentation attrayante de vos desserts glacés.

https://www.noma.be/fr/produits/location-armoire-refrigeree
https://www.noma.be/fr/produits/location-table-refrigeree
https://www.noma.be/fr/produits/location-vitrine-refrigeree
https://www.noma.be/fr/produits/location-mural-refrigeree
https://www.noma.be/fr/produits/location-frigo-coffre
https://www.noma.be/fr/produits/location-buffet-frigo
https://www.noma.be/fr/produits/location-chambre-froide
https://www.noma.be/fr/produits/location-congelateur
https://www.noma.be/fr/produits/location-bac-congelateur
https://www.noma.be/fr/produits/location-vitrine-a-glace
https://www.noma.be/fr
mailto:info@noma.be
https://www.noma.be/fr
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Nos services :

Livraison sur Paris et en Île-de-France: nous livrons votre matériel directement sur le lieu de l'événement :

les villages des athlètes,
le centre principal des médias
les sites de compétition.

Installation et maintenance: notre équipe technique se charge de l'installation et de la maintenance de votre
matériel.
Conseils personnalisés: nous vous conseillons sur le choix du matériel le plus adapté à vos besoins.
Devis gratuit: obtenez un devis gratuit en ligne ou par téléphone.

Pourquoi louer chez NomaCool pendant les Jeux Olympiques de Paris?

Une large gamme de matériel frigorifique disponible: nous avons un large choix de matériel pour répondre à
tous vos besoins.
Un service de qualité: nous sommes soucieux de vous offrir un service de qualité irréprochable.
Des prix compétitifs: nous vous proposons des prix compétitifs pour vous permettre de trouver la solution la
plus économique.
Une équipe de professionnels expérimentés: notre équipe est composée de professionnels expérimentés qui
sauront vous conseiller et vous accompagner dans votre projet.

Contactez-nous dès aujourd'hui pour réserver votre matériel !

Si vous avez besoin d'aide pour choisir le modèle de groupe froid le plus adapté à vos besoins, n'hésitez pas à
contacter notre équipe d'experts. Nous sommes à votre disposition pour vous conseiller et vous accompagner
dans votre projet.

Demandez votre catalogue de location pour les Jeux Olympiques 2024

Pour obtenir plus d'informations sur notre gamme de produits, vous pouvez demander notre catalogue gratuit.
Le catalogue vous présente l'ensemble de nos modèles de groupes froids, ainsi que leurs caractéristiques
techniques. Les prix sont confirmés sur demande écrite.

Soyez prêt pour les Jeux Olympiques de Paris 2024 avec NomaCool !
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